
Omas bester Kartoffelsalat 
 
 

Zutaten 
 
750 g   Kartoffeln 
40 g   Zwiebeln 
150 ml   Hühnerbrühe  
1⁄2 TL   Essig 
1 TL   Senf 
1⁄2 TL   Salz 
1⁄2 TL   Pfeffer 
1 TL   Zucker 
3   Eier 
150 g   Gurken 
200 g   Fleischwurst 
140 g   Mayonnaise  
Petersilie 
 

Zubereitung 
 
Gekochte und anschließend gepellte Kartoffel würfeln.   
 
Hühnerbrühe mit gehackten Zwiebeln, Essig, Senf, Salz, Pfeffer und Zucker 
mischen und zum Kochen bringen.  
 
Vom Herd nehmen und über die Kartoffeln gießen. 
 
Gehackte Eier, Essiggurken und gewürfelte Fleischwurst dazu mischen. 
 
Mayonnaise hinzufügen und gut durchrühren, bis alles gut vermischt ist. 
Mit frischer Petersilie servieren. 
 
http://www.clubofcooks.de/channels/club-of-cooks/videos/omas-bester-
kartoffelsalat_20170419?utm_source=facebook 
 
Anteil Kartoffeln und Mayonnaise höher als original Rezept. 
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